Eger Tasarim Giigliiyse,
Mekanin Pop Ierllgl Artar

Roportaja baslamadan once
sizi kisaca taniyabilir miyiz? Kim-
dir Selina Kazazoglu?

1982 yihi Ingiltere dogumluyum.
Bilkent Universitesi, Giizel Sanatlar
Fakiiltesi, Ic Mimarlik ve Cevre Tasari-
mi1 boéliimiinden 2004 yilinda mezun
olduktan hemen sonra Italya'da, Flo-
rence Design Academy biinyesinde,
Endiistriyel Tasarim {izerine yiiksek
lisans egitimimi tamamladim. Calis-
malarimi 2008 yilindan bu yana ken-
di firmam biinyesinde, Izmir ve yakin

cevresinde siirdiiriiyorum.

Horeca sektoriinde son donem-
de gerceklestirdiginiz projeleriniz
ve gelecek planlarmizdan bahse-
debilir misiniz?

Cesme, Bodrum ve Marmaris gibi
Ege bolgesinin pek ¢ok farkh nokta-
sinda, her biri benim icin heyecan ve-
rici villa, otel, restoran, fabrika ve plaj
projeleri hayata gecirdim. Alacati Port
LaDera Hotel, cephe, peyzaj, giris, ma-
gaza ve restoran boltimlerini bir ara-
da ele aldigimiz Késtem Zeytinyagi

Miizesi, Horeca sektoriine yonelik ya-
kin dénem calismalarimdan 6rnekler.
Gelecege yonelik olarak sektorle-
re dair keskin ayinmlanm yok diye-
bilirim, aksine ilerleyen dénemlerde
farkll sektorlerde de tasarimlarimi
gerceklestirmek isterim.

Karar verilecek konsept icin
yatirumnci ve sizler arasindaki siirec
nasil ilerliyor?

Oncelikle benim i¢in miisteriyi ta-
nimak ve projeden beklentilerini an-
lamak cok énemli. Akabinde miisteri-

nin hedefledigi profil dogrultusunda
calismalarnimi baslatip, her zaman
beklentilerinin tizerinde bir tasanm
ortaya cikartmak hedefiyle ilerliyo-
rum.

Mekanin yeme icme konsepti
mutfak projesine yansiyor mu?

Mekanin yeme icme konsepti
mutfak projesine mutlaka yansiyor.
Ornegin, Kostem Zeytinyagi Miizesi
projesinde fine dining cizgisinde bir
hizmet verilmesi hedefleniyordu, bu
nedenle pek cok farkl sef ile goris-
me yapma ve detay gelistirme sansim
oldu. Projenin Urla'da yer aliyor olma-
s1 nedeniyle tarladan topla sofraya
koy kiltirii hakimdi. Organik gida-
lar ve taze yiyecekler tiiketebilecek-
lerini bilen misafirlerin beklentileri
sunulan gidalarin da arka bahcede
sergileniyor olmasi ile bir biitiinliik
olusturdu. Miizede bunlarin hepsini
gerceklestirmeyi basardik.

Ayn1 zamanda, bahcede yetisen

uriinlerle kendi ekmeklerini, pide
ve pizza cesitlerini de gelistirmek
amaciyla firin, konseptin énemli bir
parcasi haline geldi. Biyiik bir firin,
Urla’nin gesitli ev yemekleri, Ege otla-
rindan yapilan yemekler, meze, sala-
ta ve et cesitlerinin hazirlanabilecegi
tezgahlar. Soguk odalar, kiler odalari,
mahzen, hepsi konseptin énemli birer
bir parcasi oldu.

Sizden Horeca sektorii mima-
risini degerlendirmenizi istersek
nasil degerlendirirsiniz?

HMG Roportaj

Turkiye bence tasarim konusuna
eski zamanlara gore cok daha fazla
6nem vermeye basladi.

Ozellikle sosyal medyamn haya-
fimiza dahil olmasiyla, gérsellerin ve
fotograflarin popiilerlik kazanmasiyla

birlikte nerede oldugumuzdan cok
nasil bir yerde oldugumuz 6nem ka-
zandl.

Tasarimi gticliiyse mekanlarin po-
ptilerligi artiyor, tabii akabinde islet-
menin kalitesi de ayni seviyede stirdii-
riilebiliyorsa bir mekan uzun émirli
oluyor.

www.selinakazazoglu.com



